
Bekendtgørelse for Grønland om tilsætninger mv. til visse fødevarer

I medfør af § 15, stk. 2 og 3, § 16 og § 69, stk. 3, i anord-
ning nr. 523 af 8. juni 2004 om ikrafttræden for Grønland af
lov om fødevarer m.m. fastsættes:

Område og definitioner

 § 1. Denne bekendtgørelse vedrører:
1) tilsætningsstoffer til fødevarer,
2) tilsætningsstoffer til tilsætningsstoffer,
3) farvestoffer til sundhedsmærkning og anden obligato-

risk mærkning af kød, og
4) ekstraktionsmidler.

Stk. 2. Bekendtgørelsen finder ikke anvendelse for virk-
somheder, der alene producerer fødevarer bestemt til det
grønlandske hjemmemarked eller virksomheder der produ-
cerer ikke-animalske fødevarer.

Stk. 3. Bekendtgørelsen vedrører ikke anvendelse af aro-
maer til fødevarer og aromaer, jf. dog bilag 1.

 § 2. Ved tilsætningsstoffer forstås i denne bekendtgørelse
ethvert stof, der normalt ikke indtages som en fødevare i sig
selv og normalt ikke anvendes som en karakteristisk ingredi-
ens i fødevarer, hvad enten det har næringsværdi eller ej, og
som, hvis det bevidst tilsættes fødevarer med et teknologisk
formål i forbindelse med fremstillingen, forarbejdningen, til-
beredningen, behandlingen, emballeringen, transporten eller
opbevaringen, resulterer i, eller med rimelighed forventes at
resultere i, at det eller dets biprodukter direkte eller indirekte
bliver en bestanddel af de pågældende fødevarer.

Stk. 2. Følgende betragtes dog ikke som fødevaretilsæt-
ningsstoffer:
1) Monosaccharider, disaccharider eller oligosacchari-

der, og fødevarer som indeholder disse stoffer, der an-
vendes på grund af deres sødende egenskaber,

2) fødevarer, hvad enten de er i tørret eller koncentreret
form, herunder aromaer, som tilsættes under fremstil-
ling af sammensatte fødevarer på grund af deres aro-
matiske, smagsmæssige eller ernæringsmæssige egen-
skaber, og som samtidig har en sekundær farvevirk-
ning,

3) stoffer, der anvendes i overtræks- og dæklagsmateria-
ler, der ikke udgør en del af fødevarer, og som ikke er
bestemt til at indtages sammen med disse,

4) pectinholdige produkter udvundet af tørrede pressere-
ster af æbler eller skaller af citrusfrugter eller kvæder
eller en blanding heraf ved behandling med fortyndet

syre og efterfølgende delvis neutralisering med natriu-
meller kaliumsalte (»flydende pectin«),

5) tyggegummibaser,
6) hvid eller gul dextrin, brændt eller dextrineret stivelse,

stivelse modificeret ved syre- eller alkalibehandling,
bleget stivelse, fysisk modificeret stivelse og stivelse
behandlet med amylolytiske enzymer,

7) ammoniumchlorid,
8) blodplasma, gelatine, proteinhydrolysater og salte der-

af, mælkeprotein og gluten,
9) andre aminosyrer end glutaminsyre, glycin, cystein og

cystin samt salte af sådanne syrer, som ikke har nogen
teknologisk funktion,

10) kaseinater og kasein, og
11) inulin.

Stk. 3. Definitioner af tilsætningsstofgrupper fremgår af
bilag 2.

 § 3. Ved aroma forstås i denne bekendtgørelse aromastof,
aromapræparat, reaktionsaroma, røgaroma, røgaromastof el-
ler blandinger af disse, indbyrdes eller med andre tilsæt-
ningsstoffer eller fødevarer.

 § 4. Ved tekniske hjælpestoffer forstås i denne bekendt-
gørelse ethvert stof, der ikke indtages som en fødevare i sig
selv, der med forsæt anvendes ved forarbejdningen af råva-
rer, fødevarer eller disses ingredienser for at opfylde et be-
stemt teknologisk formål under behandlingen eller forar-
bejdningen, og kan resultere i, at der i det færdige produkt
findes en utilsigtet, men teknisk uundgåelig rest af dette stof
eller derivater deraf, under forudsætning af at disse reststof-
fer ikke udgør en sundhedsfare og ikke indvirker teknolo-
gisk på det færdige produkt.

 § 5. Ved uforarbejdede fødevarer forstås i denne be-
kendtgørelse fødevarer, der ikke er behandlet på en sådan
måde, at der er sket væsentlige ændringer i dens oprindelige
tilstand; navnlig anses følgende ikke at forårsage en væsent-
lig ændring: deling, partering, opskæring, udbening, hak-
ning, flåning, skrælning, pilning, formaling, udskæring,
rensning, afpudsning, dybfrysning, frysning, køling, knus-
ning, afskalning, emballering eller udpakning.

§ 6. Ved et ekstraktionsmiddel forstås i denne bekendtgø-
relse et opløsningsmiddel, som anvendes i en ekstraktions-
proces under forarbejdning af råstoffer, fødevarer eller af
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bestanddele eller ingredienser af sådanne produkter, og som
fjernes, men som kan resultere i en utilsigtet, men teknisk
uundgåelig forekomst af rester af midlet eller dets omdan-
nelsesprodukter i fødevaren eller fødevareingrediensen.

Stk. 2. Ved et opløsningsmiddel forstås ethvert stof, som
kan opløse fødevarer, eller enhver bestanddel, der indgår i
en fødevare, herunder ethvert forurenende stof, som findes i
eller på den pågældende fødevare.

 § 7. Ved quantum satis forstås i denne bekendtgørelse,
det forhold, at der ikke er fastsat nogen maksimumsgrænse-
værdi, og at tilsætningsstoffer skal anvendes i overensstem-
melse med god fremstillingspraksis i en mængde, som ikke
er højere end nødvendigt for at opnå det ønskede resultat, og
således at forbrugerne ikke vildledes.

 § 8. I forbindelse med anvendelse af sødestoffer forstås i
denne bekendtgørelse ved:
1) energireduceret: En energireduktion med mindst 30

pct. i forhold til den oprindelige fødevare eller et lig-
nende produkt, og

2) uden tilsat sukker: Uden tilsætning af mono- eller dis-
accharider eller af andre fødevarer, der anvendes på
grund af deres sødende egenskaber.

 § 9. Ved nitritsalt forstås i denne bekendtgørelse en blan-
ding af kaliumnitrit eller natriumnitrit og natriumchlorid. En
blanding af nitritsalt med kaliumnitrat eller natriumnitrat er
også acceptabel.

Stk. 2. Ved eksport til Danmark forstås ved nitritsalt en
blanding af kaliumnitrit eller natriumnitrit og natriumchlorid
med et indhold af højst 1,2 pct. nitrit beregnet som natrium-
nitrit. En blanding af nitritsalt med kaliumnitrat eller na-
triumnitrat er også acceptabel.

Anvendelse af tilsætningsstoffer

 § 10. Kun de tilsætningsstoffer, som er listet i bilag II og
III til Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr.
1333/2008 af 16. december 2008 om fødevaretilsætnings-
stoffer, må anvendes på de nævnte vilkår.

Stk. 2. Tilsætningsstoffer må ikke anvendes i uforarbejde-
de fødevarer, medmindre der specifikt er bestemmelser om
en sådan anvendelse i det i stk. 1 nævnte bilag II til forord-
ning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fødevare-
tilsætningsstoffer.

Stk. 3. De tilsætningsstoffer, som er anført i stk. 1, må kun
anvendes med de formål, som er nævnt i bilag 2 i denne be-
kendtgørelse.

Stk. 4. Kun de tilsætningsstoffer, som er nævnt i del E,
gruppe 8.1 om uforarbejdet kød i det i stk. 1 nævnte bilag II
til forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om
fødevaretilsætningsstoffer, må anvendes til sundhedsmærk-
ning og anden obligatorisk mærkning direkte på kød og pro-
dukter med kød.

§ 11. Ved mærkning af tilsætningsstoffer skal de specifik-
ke betegnelser, som fremgår af bilag II og III til Europa-Par-
lamentets og Rådets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16.
december 2008 om fødevaretilsætningsstoffer anvendes.

 § 12. Forekomst af et fødevaretilsætningsstof er tilladt:
1) i andre sammensatte fødevarer end dem, der er nævnt i

bilag II, del A, tabel 1 og 2 i Europa-Parlamentets og
Rådets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december
2008 om fødevaretilsætningsstoffer, for så vidt fødeva-
retilsætningsstoffet er tilladt i en af ingredienserne i
den sammensatte fødevare,

2) i en fødevare, hvortil der er tilsat et fødevaretilsæt-
ningsstof, et fødevareenzym eller en fødevarearoma,
for så vidt fødevaretilsætningsstoffet:
a) i henhold bilag III til Europa-Parlamentets og Rå-

dets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december
2008 om fødevaretilsætningsstoffer,

b) er kommet i fødevaren via fødevaretilsætningsstof-
fet, fødevareenzymet eller fødevarearomaen (carry-
over), og

c) ikke har nogen teknologisk funktion i den færdige
fødevare, og

3) i en fødevare, der udelukkende er bestemt til fremstil-
ling af sammensatte fødevarer, forudsat at den sam-
mensatte fødevare overholder bilag II til Europa-Parla-
mentets og Rådets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16.
december 2008 om fødevaretilsætningsstoffer.

Stk. 2. Hvis et fødevaretilsætningsstof i en fødevarearo-
ma, et fødevaretilsætningsstof eller et fødevareenzym er til-
sat en fødevare og har en teknologisk funktion i den pågæl-
dende fødevare, betragtes det som et fødevaretilsætningsstof
i den pågældende fødevare og ikke som et fødevaretilsæt-
ningsstof i den fødevarearoma, det fødevaretilsætningsstof
eller det fødevareenzym, der er tilsat, og skal i så fald være i
overensstemmelse med de foreskrevne anvendelsesbetingel-
ser for den pågældende fødevare.

Stk. 3. Det er tilladt, at et fødevaretilsætningsstof, der an-
vendes som sødestof, forekommer i en sammensat fødevare
uden tilsat sukker, i en energireduceret fødevare, i diætetiske
sammensatte fødevarer, som er bestemt til slankekost, i ik-
ke-kariogene sammensatte fødevarer og i en sammensat fø-
devare med øget holdbarhed, forudsat at sødestoffet er til-
ladt i en af den sammensatte fødevares ingredienser, jf. dog
stk. 1.

 § 13. Tilsætningsstoffer må kun anvendes i overensstem-
melse med god fremstillingsmæssig praksis.

Stk. 2. Tilsætningsstoffer skal opfylde de krav til identitet
og renhed, der er fastsat ved bilaget i Kommissionens for-
ordning (EU) nr. 231/2012 af 9. marts 2012 om specifikatio-
ner for fødevaretilsætningsstoffer opført i bilag II og III til
Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr.
1333/2008.

 § 14. Maksimalgrænseværdierne for stofferne i bilag II til
forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fø-
devaretilsætningsstoffer gælder for den markedsførte føde-
vare, medmindre andet er anført. Uanset dette princip gæl-
der for så vidt angår tørrede og/eller koncentrerede fødeva-
rer, der skal rekonstitueres, maksimalgrænseværdierne for
fødevarer, som er rekonstitueret ifølge anvisningerne på eti-
ketten, under hensyntagen til den mindste fortyndingsfaktor.
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Stk. 2. De maksimumsværdier for farvestoffer, der er fast-
sat i bilag II til Europa-Parlamentets og Rådets forordning
(EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fødevaretil-
sætningsstoffer, gælder for mængden af aktivt farvende
princip i farvepræparatet, medmindre andet er anført.

Anvendelse af ekstraktionsmidler

 § 15. Kun de stoffer, der er nævnt i bilag 1 i denne be-
kendtgørelse, må anvendes som ekstraktionsmidler til frem-
stilling af fødevarer og fødevareingredienser.

Stk. 2. Uanset stk.1 kan vand, eventuelt tilsat surhedsregu-
lerende stoffer, og fødevarer eller fødevareingredienser an-
vendes som ekstraktionsmidler.

 § 16. Ekstraktionsmidler må ikke indeholde grundstoffer
eller andre stoffer i mængder, der er sundhedsskadelige.

Stk. 2. Ekstraktionsmidler må ikke indeholde mere end 1
mg arsen og 1 mg bly pr. kg, medmindre der er fastsat andet
ved specifikke renhedskriterier.

Stk. 3. Ekstraktionsmidler skal i øvrigt opfylde eventuelt
andre fastsatte renhedskriterier.

Administrationsbestemmelser

 § 17. For tilsætningsstoffer, som må tilsættes fødevarer
efter quantum satis princippet, skal virksomheden skriftligt

dokumentere behovet for den anvendte mængde af de enkel-
te tilsætningsstoffer.

Foranstaltninger

 § 18. Med mindre mere indgribende foranstaltninger er
forskyldt efter anden lovgivning, kan der idømmes bøde til
den, der:
1) overtræder §§ 10 -11, eller §§ 13-16, eller
2) tilsidesætter afgørelser truffet i henhold til bekendtgø-

relsen.
Stk. 2. Selskaber m.v. (juridiske personer) kan pålægges

bøde efter stk. 1.

Ikrafttræden

 § 19. Bekendtgørelsen træder i kraft den 15. oktober
2013.

Stk. 2. Samtidig ophæves bekendtgørelse nr. 798 af 13.
juli 2006 for Grønland om tilsætningsstoffer til fødevarer.

Fødevarestyrelsen, den 26. september 2013

P.D.V.
HANNE LARSEN

/ Mai-Britt Lyngholm Hansen
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Bilag 1
Ekstraktionsmidler, som må anvendes ved behandling af råstoffer, fødevarer, fødevarebestanddele

og fødevareingredienser

Del I
Ekstraktionsmidler til alle formål og anvendt under overholdelse af god fabrikati-
onspraksis1)

Navn
Acetone2)

Butan
Carbondioxid
Dinitrogenoxid
Ethanol
Ethylacetat
Propan

1) Et ekstraktionsmiddel anses for at være anvendt under overholdelse af god fabrikationspraksis, såfremt brugen af det kun medfører forekomst af restind-
hold eller omdannelsesprodukter i teknisk uundgåelige mængder, der ikke frembyder risici for menneskets sundhed.

2) Anvendelse af acetone ved raffinering af olie fra presserester af oliven er forbudt.

Del II
Ekstraktionsmidler med specificeret anvendelsesformål

Navn Anvendelsesformål (sam-
menfattende beskrivelse af
ekstraktionen)

Maksimalt restindhold i
ekstraheret fødevare eller
fødevareingrediens

Dichlormethan Fjernelse af koffein eller
fjernelse af irriterende
stoffer og bitterstoffer fra
kaffe og te

2 mg/kg i ristet kaffe og 5
mg/kg i te

Hexan1) Fremstilling eller fraktio-
nering af fedtstoffer og
olier samt fremstilling af
kakaosmør

1 mg/kg i fedtstof, olie el-
ler kakaosmør

Tilberedning af fedtfri pro-
teinprodukter og fedtfrit
mel

10 mg/kg i fødevaren, der
indeholder det fedtfri pro-
teinprodukt og det fedtfri
mel
30 mg/kg i det fedtfri soja-
produkt, der sælges til den
endelige forbruger

Tilberedning af fedtfri ce-
realiekim

5 mg/kg i fedtfri cerealie-
kim

Methanol Ikke nærmere specificeret 10 mg/kg
Methylacetat Fjernelse af koffein eller

fjernelse af irriterende
20 mg/kg i kaffe og te
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stoffer og bitterstoffer fra
kaffe og te
Fremstilling af sukker fra
melasse

1 mg/kg i sukker

Methylethylketon2) Fraktionering af fedtstoffer
og olier

5 mg/kg i fedtstof eller olie

Fjernelse af koffein eller
fjernelse af irriterende
stoffer og bitterstoffer fra
kaffe og te

20 mg/kg i kaffe og te

2-Propanol Ikke nærmere specificeret 10 mg/kg
1) Hexan er en handelsvare, der hovedsagelig består af acykliske mættede carbonhydrider, som indeholder 6 kulstofatomer, og som destillerer mellem 64°C

og 70°C. Kombineret anvendelse af hexan og methylethylketon er forbudt.

2) Indholdet af n-hexan i dette ekstraktionsmiddel må ikke overskride 50 mg/kg. Dette ekstraktionsmiddel må ikke anvendes sammen med hexan.

Del III
Ekstraktionsmidler med specificeret anvendelsesformål

Navn Maksimalt restindhold i fødevaren fra anvendelse af
ekstraktionsmidler i tilberedningen af aromastoffer
fra naturligt aromagivende produkter

1-Butanol 1 mg/kg
2-Butanol 1 mg/kg
Cyclohexan 1 mg/kg
Dichlormethan 0,02 mg/kg
Diethylether 2 mg/kg
Hexan1) 1 mg/kg
Methylacetat 1 mg/kg
Methylethylketon1) 1 mg/kg
1-Propanol 1 mg/kg
1, 1, 1, 2-tetrafluorethan 0,02 mg/kg
1) Kombineret anvendelse af disse to ekstraktionsmidler er forbudt.
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Bilag 2
Definitioner af tilsætningsstofgrupper

1) »Sødestoffer«: stoffer, der anvendes til at give fødevarer en sød smag eller i sødestoffer til bordbrug.
2) »Farvestoffer«: stoffer, der giver en fødevare farve eller giver den dens farve tilbage og omfatter na-

turlige bestanddele af fødevarer og andre naturlige kildematerialer, som normalt ikke i sig selv for-
tæres som fødevarer, og som ikke normalt anvendes som karakteristiske ingredienser i fødevarer.
Præparater, der er fremstillet af fødevarer og andre spiselige naturlige kildematerialer ved en fysisk
og/eller kemisk ekstraktion, som fører til en selektiv ekstraktion af pigmenter i forhold til de ernæ-
ringsmæssige eller aromatiske bestanddele, er farvestoffer efter denne forordning.

3) »Konserveringsmidler«: stoffer, som forlænger en fødevares holdbarhed ved at beskytte den mod
ødelæggelse forårsaget af mikroorganismer, og/eller som beskytter mod vækst af patogene mikroor-
ganismer.

4) »Antioxidanter«: stoffer, som forlænger en fødevares holdbarhed ved at beskytte den mod ødelæg-
gelse ved iltning som f.eks. fedtharskning og misfarvning.

5) »Bærestoffer«: stoffer, der anvendes til at opløse, fortynde, dispergere eller på anden måde ændre
den fysiske form af et fødevaretilsætningsstof eller en aroma, et fødevareenzym, et næringsstof og/
eller et andet stof, der er tilsat en fødevare af ernæringsmæssige eller fysiologiske grunde uden at
ændre stoffets teknologiske funktion (og uden selv at have en teknologisk virkning) med henblik på
at lette håndtering, tilsætning eller anvendelse heraf.

6) »Syrer«: stoffer, der øger en fødevares surhedsgrad og/eller giver den en sur smag.
7) »Surhedsregulerende midler«: stoffer, som ændrer eller fastholder en fødevares surhedsgrad.
8) »Antiklumpningsmidler«: stoffer, der reducerer en fødevares individuelle partiklers tendens til at

klæbe sammen.
9) »Skumdæmpningsmidler«: stoffer, der forhindrer eller reducerer skumning.
10) »Fyldemidler«: stoffer, der øger en fødevares volumen uden at øge dens energiindhold væsentligt.
11) »Emulgatorer«: stoffer, hvormed man kan danne eller opretholde en homogen blanding af to eller

flere ikke-blandbare faser som f.eks. olie og vand i en fødevare.
12) »Smeltesalte«: stoffer, som overfører proteiner i ost til dispergeret form og derved bevirker en ho-

mogen fordeling af fedt og andre bestanddele.
13) »Konsistensmidler«: stoffer, som gør eller holder frugt og grøntsager faste eller sprøde, eller som

reagerer med geleringsmidler og danner eller styrker en gel.
14) »Smagsforstærkere«: stoffer, der forstærker en fødevares smag og/eller lugt.
15) »Skumdannende midler«: stoffer, hvormed man kan opnå homogen fordeling af en luftart i en fly-

dende eller fast fødevare.
16) »Geleringsmidler«: stoffer, der giver en fødevare konsistens ved geldannelse.
17) »Overfladebehandlingsmidler« (herunder glittemidler): stoffer, der giver en fødevare et skinnende

udseende eller udgør et beskyttende lag, når de påføres fødevarens overflade.
18) »Fugtighedsbevarende midler«: stoffer, som beskytter fødevarer mod udtørring ved at reducere virk-

ningen af omgivelser med lav fugtighedsgrad, eller som gør opløsning af et pulver i et vandigt me-
dium lettere.

19) »Modificerede stivelser«: stoffer, der fremkommer ved en eller flere kemiske behandlinger af spise-
lig stivelse, som kan have været underkastet fysisk eller enzymatisk behandling, og som kan være
gjort fritflydende med syre eller alkali eller bleget.

20) »Emballagegasser«: andre gasser end luft, der indføres i en beholder, før, medens eller efter at en
fødevare anbringes deri.

21) »Drivgasser«: andre gasser end luft, som presser en fødevare ud af en beholder.
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22) »Hævemidler«: stoffer eller kombinationer af stoffer, som udvikler gas og dermed får dej til at svul-
me op.

23) »Kompleksdannere«: stoffer, der danner kemiske kompleksforbindelser med metalioner.
24) »Stabilisatorer«: stoffer, hvormed man kan opretholde en fødevares fysisk-kemiske tilstand. Til sta-

bilisatorer hører stoffer, hvormed der kan opretholdes en homogen fordeling af to eller flere ikke-
blandbare stoffer i en fødevare, stoffer, som stabiliserer, bevarer eller forstærker en fødevares farve,
og stoffer, som øger fødevarens bindeevne, herunder dannelse af tværbindinger mellem proteiner,
der kan binde fødevarestykker i rekonstituerede fødevarer.

25) »Fortykningsmidler«: stoffer, der øger en fødevares viskositet.
26) »Melbehandlingsmidler«: andre stoffer end emulgatorer, som tilsættes til mel eller dej for at forbed-

re bageegenskaberne.
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